SCHUTTING. |

Oldenburgs Adresse fiir guten Geschmack.

REZEPT

von Michael Schoon

TIPP.

Menge reicht far 1 groRen
Salatkopf!

Ranch-Dressing
ZUTATEN *Edelschmaus Originalprodukt

frische Petersilie, fein gehackt
frischer Schnittlauch, fein gehackt
Regenbogen Pfeffer* aus der Muhle
Meersalz*

e 1Becher Schmand
e 150 ml Buttermilch
e 3 EL Knobi Mayo*

e 2-3 TL Salatkr&uter*

ZUBEREITUNG

Schmand, Buttermilch und Knobi Mayo miteinander vermengen.
Salatkrduter, Petersilie und Schnittlauch gut unterrihren und 30 Minuten ziehen lassen.

AbschlieRend mit Regenbogen Pfeffer und Meersalz abschmecken.



