0' 24PFT 15/
L ECHERE SCHMANS ZELTHAPLCHEN

von Sarah Ahrens
2UTATEN

Frischer Blatterteig

3-4 WeiBwaurste (frisch aufgebruht)
Schmauszeitsenf”

Geriebener Kase (z. B. Bergkase)
Salzbrezeln

ZUEERELTUN G

Den Backofen auf 180 ‘C Umluft vorheizen.
Die WeiBwurste ,zuzeln" und in etwas dickere Scheiben schneiden.
Den Blatterteig ausrollen, waagerecht in zwei Halften teilen und beide mit dem Schmauszeit Senf bestreichen.

Die WeiBwurstscheiben nebeneinander mit Abstanden auf die untere Halfte der Blatterteighalfte legen und die
andere Halfte daruber umklappen.

Kleine Happchen mit jeweils einer WeiBwurstscheibe im Inneren schneiden und die Rander des Blatterteigs
verschlieBen.

Geriebenen (Berg-)Kase daruber streuen und mit einer Salzbrezel pro Happchen toppen.

Die Happchen ca. 10-15 Minuten im Backofen fertigstellen!

selbststdndiger Berater

"Edelschmaus Originalprodukt EDEL@C HMAU S



