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(KINPER-) MOUYSSE A4 CHOCOLAT (THM)
ZW%g/V fur 6-8 Personen o

1 Tafel Kinderschokolade (8 Riegel)

90 g Kakao (wichtig: Trinkkakao, kein Back-Kakao!)
2 Flaschen Rama Cremefine zum Aufschlagen
1-2 TL Winterkuss”

ZUEEREITYNG

Kinderschokolade im TM Stufe 10 fur 5 Sekunden sehr fein zerkleinern.

Kakao und Rama Cremefine zugeben.
1 - 1,5 Minuten auf Stufe 6 aufschlagen. Die Masse sollte steif sein.

Je nach gewunschter Geschmacksintensitat 1-2 TL Winterkuss zufugen und kurz unterheben.

Das Dessert auf 8 Schalchen verteilen und fur mindestens eine Stunde kuhl stellen.

selbststandiger Berater
"Edelschmaus Originalprodukt
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