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ZW’W'{/‘/ ca. 4 Portionen B

300 g Hahnchenbrust

300 g Spiralnudeln o. Penne

2 TL Omas Butterol”

4 TL Hot Dance™ (alternativ 1-2 TL Mucho Pikante)
1 kleine Zwiebel

Y% Paprika

250 ml Rama Cremefine zum Kochen

2 TL Krauterfrischkase

Kase, gerieben

optional: frische feingehackte Petersilie

ZUBERELTUN G

Das Hahnchenfleisch in mundgerechte Stucke schneiden und mit Omas Butter6l und 2 TL Hot Dance marinieren.
Nudeln nach Packungsanweisung kochen.

Das Hahnchenfleisch ohne zusatzliches Ol in einer Pfanne anbraten. Wahrenddessen die Zwiebel fein wiirfeln, die
Paprika entkernen und ebenfalls wurfeln.

Nun die Zwiebel- und Paprikawurfel in eine gefettete Auflaufform geben, das Hahnchenfleisch und die
vorgekochten Nudeln ebenfalls zugeben.

Rama Cremefine mit Krauterfrischkase und den restlichen 2TL Hot Dance verruhren.
Mit in die Auflaufform geben und alles gut miteinander vermengen.
Etwas geriebenen Kase druber streuen.

Den Auflauf im vorgeheizten Backofen fur ca. 25 Minuten bei 180°C Ober-/Unterhitze backen.

Vor dem Servieren mit fein gehackter Petersilie bestreuen.

Tipp:
Dazu passt ein frischer Salat als Beilage!
selbststdndiger Berater
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