SVENSH#A GEMUYSEPFANNE

von Christine Huls

ZW%E/V fur ca. 2 Portionen

5-6 Champignons 250 ml Sahne

5-6 Cocktailtomaten 2 TL Svenska Schmaus”
5-6 Stangen gruner Spargel 4 TL Wasser

125 g Schinkenwurfel 2 TL ltalienisches Ol

1 rote Zwiebel 200 g Spaghetti

ZUEEREITYNG

Svenska Schmaus mit Wasser aktivieren und zur Seite stellen.
Die Spaghetti nach Anleitung kochen.
In der Zwischenzeit die Champignons, Tomaten, Zwiebel und Spargel in mundgerechte Stucke schneiden.

ltalienisches Ol in einer Pfanne erhitzen und die Schinkenwdirfel darin kurz anbraten.
Das Gemuse hinzugeben und alles circa 5 Minuten dunsten.

Sahne und Svenska Schmaus hinzugeben und einkochen lassen.

Zum Abschluss die gekochten Spaghetti unterheben.

selbststandiger Berater

"Edelschmaus Originalprodukt EDEL@CHMAU S



