WOLFENSCHAYM & SCHOFOTKAYM
ZW%gﬂ/ von Alexandra Zirrer-nope

Fur den Schokotraum: Fur den Wolkenschaum:
6 Eier (Gr. M) 500 g Erdbeeren

300 g dunkle Schokolade 3 Eiweil

150 g Butter 100 g Zucker

1 TL Black and White”

ZUEERELTUN G

Schokotraum:

Schokolade klein hacken und mit der Butter im heiBen Wasserbad schmelzen.

Eier 5-10 Minuten schaumig schlagen.

Backofen auf 170 Grad O/U vorheizen.

Die Eiermasse zur geschmolzenen lauwarmen Schokolade geben - 4 EL aufheben! - und vorsichtig unterheben.
Der Kuchen wird im Wasserbad gebacken, deshalb dafur ein tiefes Backblech/Auflaufform/Brater mit heiBen
Wasser fullen. Die Kuchenmasse in eine kleinere Form geben. Die Form in das Wasserbad stellen und das ganze
Konstrukt auf einem Ofengitter im Ofen fur 30-35 Minuten backen.

Kuchen im Anschluss aus dem Wasserbad nehmen sturzen und kurz abkuhlen lassen.

Wolkenschaum:

Erdbeeren waschen und purieren.

EweiB, Zucker und Black and White in einem hohen Gefal etwas aufschlagen, dann nach und nach das
Erdbeerplree dazugeben und alles steif schlagen.

Schokotraum und Wolkenschaum gemeinsam auf einem Teller anrichten,
mit der restlichen Schokobutter garnieren und genief3en!

TIPP
Tolles Dessert fur besondere Anlasse und Gaste!
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