PURELSPARTT MLIT #4s Z’j
ZUTATEN

1 Zwiebel Schafskase als Topping
1 Knoblauchzehe Griechisches Olivenol”
300 g Kurbis Bratlust”

3-4 Tomaten Pasta Party”

500 g Pasta Dunkle Tomaten Creme®

100 g Frischkase
etwas Nudelwasser

ZUEERELTUN G

Backofen auf 200° Ober-/Unterhitze vorheizen.

Kurbis fein wurfeln, Griechisches Olivendl und 1 TL Pasta Party hinzugeben und gut vermengen.
Auf den Ofenzauberer (oder Backblech) geben und im heiBen Backofen circa 20 Minuten backen.
Nudeln nach Packungsanleitung in reichlich Salzwasser kochen.

Zwiebel und Knoblauch wurfeln und in einer groBen Pfanne mit etwas Bratlust anbraten.

Grob gewurfelte Tomaten hinzugeben und anschmelzen lassen.

Den gebackenen Kurbis hinzugeben, mit einem Essloffel Dunkle Tomaten Creme abldschen.
Frischkase draufgeben, mit einem Teeloffel Pasta Party wirzen und umrthren.

Sauce mit etwas Nudelwasser cremig ruhren.
Die tropfnasse Pasta unterruhren.
Mit zerbroseltem Feta toppen und servieren.

Wer mag, kann noch etwas Dunkle Tomaten Creme uber die Pasta geben.

selbststandiger Berater
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