
250 g Quark
2 Eier
10 g Zucker
1 TL Wonka Tonka*
35 g Omas Butteröl* 
1 Prise Meersalz fein*
300 g Mehl
1/2 Pck. Backpulver

QUARKBRÖTCHEN
von Iris Adrian

ZUTATEN

Backofen auf 180°C vorheizen.

Quark, Eier, Zucker, Wonkas Tonka, Meersalz und Omas Butteröl in einer Schüssel kurz vermengen. 

Mehl und Backpulver dazugeben und mit einem Mixer vermischen.

Mit bemehlten Händen 8 Kugeln formen und etwas flach gedrückt, auf ein mit Backpapier ausgelegtem Backblech
legen. 

20 Minuten backen. 

Tipp:
Schmecken am besten lauwarm!

ZUBEREITUNG

*Edelschmaus Originalprodukt

E
D
E L

S C
H M A U S

T E A
M

H
E I

K E
S C H O O

N

G
E
M

E
I N

S
A

M
W Ü R Z E N , L A C H E N

,

G
E
N
I E

SS
E
N
.

für 8 Brötchen
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